APERITIF (%

Sangria (13 cl)

Cocktail du prieuré (2o c))

Vodka, Martini blanc, jus de passion, Curagao bleu
Américano maison (6 cl)

Coupe de champagne (13 c))

Kir royal (13 cl) cassis, mire, framboise ou péche
Kir vin blanc (14 cl) cassis, m(ire, framboise ou péche .... 4.00 €
Campari (s cl)

Porto rouge ou blanc (5 ¢l

Marsala aux amandes ou ceuf (5 cl)
Martini rouge ou blanc (5 ¢l

Martini gin (5 cl)

Suze (5 cl)

Ricard ou Pastis 2 cl)

Whisky, Gin, Vodka, Malibu, rhum (4 cl)
Jack Daniels

Bourbon Four Roses ( cl)

Chivas (4 ol

J.B (4 cl

LES BOISSONS

Carlsberg 33 cl

Hoegarden (33 ¢l

Abbaye de Leffe pression (25 cl)
Heineken pression 25 cl)

Eau Plate

Perrier (33cl)

Cocaq, Coca light, Coca 0
Oranginag, Limonade, schweppes
Jus de fruit (orange, ananas, abricot)

Jus de fruit passion

Jus de tomate

Cocktail de fruit sans alcool

Ice tea

Sirop 4 I'equ (fraise, grenadine ou menthe)

Thé, Infusions
Cappuccino

DIGESTIFS ET ALCOOLS «cy

Irish coffee
Cognac
quvados

Restaurant fermé le dimanche et le lundi
Restaurant ouvert du mardi au samedi
RS

Le Menu Bambino

Au choix

Pizza jambon fromage

Chicken n?Jt::jgefs frites

Spqgheh‘isogolognqise
Jomb?)l;l\ frites

Petit pot de glace
Ou
Fromage blanc

Jus de fruit ou Coca

1 1 euros

Le Prieure de Maule a été fondé en 1076
par les moines Bénédictins
de St-Evroult (Normandie)
sur les terres données par
le baron Pierre 1° de Maule.

Les batiments s'étendaient sur
le quartier sud de I'église St-Nicolas
(XI° - XVe siecle).

Aujourd'hui, il subsiste
une salle basse du XllI° siécle
et un batiment du XIVe siécle
qui abrite le musée Victort Aubert,
ou la préhistoire, I'histoire,
les arts et les traditions populaires
y sont présentent.
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Le Prieuré
SBestif
20 rue Quincampoix 78580 Maule

www.prieure .com
Tél. 01 30 90 80 40

de 12h & 14h et de 19h30 & 22h30
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LES ENTREES

Tomate mozzarella basiliC ..., 7.30 €
Anchoiade de poivrons a la napolitaine et tapenade........ 7.90 €
Poivrons mozzarella et tapenade ..o, 8.20 €
Nid d’écrevisses SUr AVOCAL .........cccvveiviiiiiiiii e 9.90 €
La timbale du pécheur..........cccccceeeeeeeiiiiee e, 8.70 €
Cocktail de crevettes mélées de trévisse et d’avocat citronné

Noix de §' Jacques flambées a la grappa sur mesclum .... 8.50 €

Toasts de foie gras sur lit de miel a la fleur de sel de guérande .. 11.80 €

Mesclum a I'ltalienne et jambon de Parme........................... 9.80 €
Carpaccio de boaUf ... 10.00 €
Friture d’€Perlans.........cccovveeeiiiiiiee e 7.30 €
SCAMPIS IS .ovvveeeiiiiie e, 990 €
ANTI PASTI

LEQUMES GIlIES ..o 14.90 €
Salade jeunes pousses courgettes grillées, tomates confites, artchauds, poivrons,
aubergines grillées

Légumes et Fruits de Mer ... 14.90 €
Courgettes, aubergines, tomates confites, fruits de Mer

Fruits de Mer .. ..o 14.90 €
LES SALADES GOURMANDES

Salade Verte ... 4.00 €
(o [ o o To Lo | 7> OO PPPPPPPPRR 14.20 €

Panaché de salades, copeaux de foie gras, gésiers confits, champigons de paris, filets de canard fumé

(o KT [ [0 [=N G =Y | S 11.50 €
Salade émincé de poulet, parmesan, croutons aillés, bacon croustillant

(o T\ L= 1AV, 1=l 11.00 €
Panaché de salades, crottins de chévre chaud, lardons, noix

Mo W\ (=0 [ (=11 (o] aT=Y=) o1 a U= 11.90 €
Panaché de salades, crevettes, tomates, thon, saumon fumé, avocat

Salade de Calamars a I'lfalienne...........cccoveeeeveeeiivcciveeeeeeeenn 12.50 €
Mesclun, poivrons rouges, calamars

La Salade dUu PrieUré...........cceeeeeeieeeeeeeeeeee e 13.50 €

Panaché de salades, tomates, noix de S' Jacques poélées a I’huile d’olive, mozzarella

LES PATES

Linguines aux écrevisses tomates confites sauce a I'ail ...... 14.40 €
LINQUINES AU PESTO ..o 10.00 €
Lasagnes aux coquilles S$' jacques .........cccvvvveeeeeeeeiieeiiieeeeeenn. 14.00 €
Pennes Rigate aux Palourdes,Tomates et Basilic (selon arrivages) 14.50 €
Taggliatelles & la CArbONArA...........cccceieiiie e 10.50 €
Créme fraiche, lardons, ceuf

Spaghettis  la BologNQ@ise ..........ccccceeevieeviie s 10.00 €
Pennes Rigate au saumon fumé et Basilic frais ...................... 13.00 €
Linguines aux gambas sautées et noix de §' jacques ........ 16.90 €
LES POISSONS

Filet de dorade et sa sauce Aux poireQUX ...........cccevvvvunnnnnn. 14.80 €
Brochette de §' jacques a la citronnelle .............cccceeeneeeee. 15.90 €
lait de coco, gingembre, citrons confits, salade verte

Palourdes aux tomates et basilic (selon arrivages) ........ccceerenneee. 15.30 €
Pavé de saumon a l'oseille .........ccccoeevieici e, 15.50 €

L

LES VIANDES

Hachis Parmentier de Canard et Foie Gras .........ccoevvvevevvennnn.. 16.40 €
Entrecote grillée “250 gr” (sauce Poivre ou béarnaise, gorgonzola) .......... 15.20 €
Pavé de Boeuf “180 gr” (sauce Poivre ou béarnaise, gorgonzola) ............ 14.90 €
Lescalope del MaAre ...t 14.80 €
Escalope de veau, crevettes, palourdes, creme fraiche, flambée au whisky
Lescalope de veau milanaise panée et dorée .................... 13.70 €
Lescalope de veau saltimbocca gratinée ... 14.90 €
Escalope de veau, jambon de parme, fromage, créeme fraiche
Lescalope Al fOUrNO...........iiiiiiiieece e 14.10 €
Escalope de veau, bolognaise, jambon, fromage gratiné
Le tartare de boaUuf frIteS ....cveiieiiee e, 13.50 €
Carpaccio de boeuf frites ..., 15.50 €
Cuisses de grenouilles a I'ltalienne (Ail, persil, tomate).................. 15.80 €
REIN G . e 10.20 €
Tomate, mozzarella, épaule, origan
PAlerme ... 10.60 €
Tomate, mozzarella, lardons, champignons, ceuf, origan
PizZA PAMA ... 12.00 €
Tomate, mozzarella, jambon de parme, mesclun, tomates confites
Yo |10 11.80 €
Tomate, mozzarella, épaule, chorizo, artichaud, champignons, origan
LT || o SR 10.30 €
Tomate, mozzarella, épaule, champignons, origan
VEQGEIANENNE ...ttt 11.80 €
Tomate, mozzarella, courgettes, artichauds, poivrons, champignons, oignons, olives
MATQUATTQ ... e e e e e 9.90 €
Tomate, mozzarella, olives noires, origan
L (0] g Lo [ [ PP 12.50 €
Tomate, mozzarella, mozzarella blanche, gorgonzola, crottins de chevre, origan
PEPIPEIONE ... .o 10.60 €
Tomate, mozzarella, pepperonis, bacon, ceuf, oignons, origan
11 o 11.00 €
Tomate, mozzarella blanche, filet d’huile d’olive, basilic, olives noires
NAPROITANG......cccc s 10.40 €
Tomate, mozzarella, anchois, capres, oignons, olives, origan
(@0 | 740 g T= 3101 U1 = Y= X 10.50 €
Tomate, mozzarella, épaule, ceuf, origan
L@ 1= ] [ | = 10.30 €
Tomate, mozzarella, merguez, poivrons, ceuf, oignons
PAYSANNE ... 11.90 €
Tomate, mozzarella, lardons, crottins de chévre, origan
PEMHQOUIING ......oviiictiee e 14.90 €
Tomate, mozzarella, foie gras, gésiers confits, filets de canard fumé

~
P1ZZAS BASE CREME
) a1 a1 1 £=]| (o TR 11.30 €
Base creme fraiche, mozzarella, thon, tomates fraiches, ciboulette
N\ AV 7=Te [ 1=1 o] o 1= SR 13.40 €
Base creme fraiche, mozzarella, saumon fumé, basilic
RTe | V@)Y o [ (o [T 12.00

ase créme fraiche, reblochon, lardons, pommes de terre, oignons
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Pour tout changement & la carte supplément de 1€
Tous nos prix sont nets service compris 15 %
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LES FROMAGES

Assiette de fromage
Gorgonzola

LES VINS

Vins en pichet

5 cl 50 cl
Rouge Oou ROSé .......cccceevvvevevenee. 4.50 € 6.50 €
Vins au verre (12cl)
Pays d’OC rouge OuU rosé .........cccccevevuveernnnnne, 3.00 €
BANAOI ROSE ......ovveiiiitiiie e 4.00 €
Lussac S'EMIlioN .......cccoovviiiiiiiiiieeeee, 4.00 €
Chablis ..o 4.00 €
S'Nicolas de Bourgueil.........ccoeeeeiiiiinnnnee. 3.50 €
LES VINS ITALIENS
Rouges 75 cl 37.5 cl
Chianti vin de Toscane ............ 19.80 € 13.30 €
Lambrusco sec ou amabile........... 14.90 €
Bardolino rouge vin de Vénitie ...... 15.80 € .... 10.50 €
Rosés
Bardolino chiaretto vin de Vénitie.. 15.90 € .... 11.50 €
Lacrima del christi vin de Naples .. 24.40 €
Lambrusco rosé.........cccceeeenneeee. 14.90 €
Blancs
Orvietto ..., 15.50 €
LES VINS FRANCAIS
Blancs 75 cl 37.5 cl
Chablis Bourgogne.................... 26.50 €
QUINCY .coooiiiiieiiieeeeeeeeeerr 23.00€ ... 13.90 €
Rosés
Coteaux d’AiX ......cccvvvvvvvvvrnnnnnnn. 16.90 € .... 10.50 €
Cobtes de Provence Gd Cru............ 23.00 €
TAVEL....cooeeeeeeecr e, 21.00 € .... 14.00 €
Rouge
Vins de Loire 75 cl 37.5 cl
Saumur Champigny .................. 17.50 € .... 10.50 €
S'Nicolas de Bourgueil............... 19.90 €
Beaujolais 75 cl 37.5 cl
Brouilly.......cvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeee, 2090 € ... 13.90 €
Chateau Julienas ............c.ceeeeeee. 22.00 €
Cotes du Rhone
GuUIgaAl ..., 22.00 €
Bordeaux
Cotes deBourg.......cccccvvvvvvvveeneee. 16.90 €......10.70 €
GrAVES ...ttt 2290 €...... 13.80 €
S'Estephe ..., 45.00 €
Champagne brut .................. 50.00 €
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